
Carignan 90% Grenache 10%

 Viggo n’est pas une simple cuvée, c’est une histoire. Il
représente la quintessence de notre savoir-faire & de

notre passion au fil des temps. 
Le Carignan et le Grenache s’harmonisent pour

donner à eux deux les arômes purs du raisin et ce de
notre terroir. 

Issu d’une vigne centenaire,
vendangé à la main, et effectué en macération

carbonique, Viggo se démarque, à sa gourmandise, sa
complexité aromatique notamment ses notes

empyreumatiques. 
Son identité personnelle se reflète par son élevage
inox de 6 mois suivi de 12 mois barrique d’1 ans 

 
RDT : 20 hL /ha

Nb de Bouteilles: Numérotés 0.75L
Conditionnement : 1000

14.5%vol
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