
Cuvée Viognier 2024

Le Viognier est un monocépage IGP d'Oc vinifié
dans notre cave. Ses parcelles sont plantées en
AOC St Chinian sur la commune de Cazedarnes.

Les rendements sont de 35 hL/ha. 

La vendange est faite tôt le matin pour éviter
l'oxydation, elle est éraflée puis directement

pressée.
La fermentation est faite à basse température

pour obtenir plus d'arômes fruités.

 Il offre une belle entrée en scène avec sa robe
dorée brillante, ses arômes de fleurs blanches et

d'abricot.
 On apprécie sa fraîcheur, son élégance et  sa

gourmandise.
 Une bouteille qui pourra accompagner l'apéritif

poisson en sauce, viande blanche et fromage.

12.5%vol LOW °C

Production Annuelle :  bouteille 0.75L

Conditionnement 1500

IGP PAYS DOC

EARL DOMAINE MONTCABREL  
34460 CAZEDARNES – Tél 06.85.60.85.48

 montcabrel@orange.fr


